
DECAPANT 
DE GRAISSES CUITES

Il n'émet pas d'odeurs désagréables.

Utilisé en pulvérisation, ou mieux, en application directe à la brosse, sa consistance favorise 
l'adhérence sur les surfaces verticales.

Sa puissance en fait aussi un produit polyvalent : il décape les grilles, les plaques 
chauffantes, les "pianos", les fours, les fumoirs, les chariots de fours, les filets de 
boulangers, les plats, les gaines d'extraction. 
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PROPRIÉTÉS

MODE D’EMPLOI

Ce produit s’utilise pur, en pulvérisation ou mieux, à la brosse. Laisser agir et rincer 
abondamment.

Son efficacité est au maximum et son temps d'action plus rapide sur des surfaces tièdes 
(environ 60°C).

Ce produit est un décapant puissant agissant en profondeur. Ses composants spéciaux 
désagrègent les dépôts de carbone et de graisse brûlée, d'origine animale ou végétale 
en les transformant en savon hydrosoluble, ce qui permet un nettoyage aisé sans 
frotter.

PRÉCAUTIONS ET SÉCURITÉ D’EMPLOI

Produit destiné à un usage professionnel.
Consulter la fiche de données de sécurité sur notre site www.celtique-industrielle.fr

LES + PRODUITS

BP 20140 I PLÉRIN I T 02 96 79 86 86 
contact@celtique-industrielle.com

PERMET UN ENTRETIEN
ET UNE REMISE EN 
ETAT :

FACILE
RAPIDE
A MOINDRE FRAIS

CONFORMITÉ

ARRETÉ MINISTÉRIEL
DU 8/09/99

APPLIQUER
LAISSER AGIR
ESSUYER
RINCER
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